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e “burrosa” e cucina, ¢ I'idea
vincente della Galleria Alquindici

L'altra sera la pre-
view di “Here”, per-
sonale di David
Lindberg che inau-
gurera il 10 aprile

n'idea davvero deliziosa, 8i,
la gallerists Silvia Romagno-

li ha avute un'ides deliziosa
n turti | sensi, La preview dell’altra
sera della personale “Here (qui)”
dell’artista statunitense David Lind-
herg, che verra inaugurata il prossi-
mu 10 aprile nel suo spazio espo
vo (Galleria Alquindici di Stradone
Farnese 15), ha unito arre & cucina.
Ha faito sposare “burrose™ opere
darte (nelle quali gli “ingredienu™
fondamentali sono 1 pigment: 2 la
resina) con la degustazione di un
miatto appositamente stedizto dalle
chef Sabrina Piazza de La Locanda
del Faleo di Rivalta. .

sSono convinta - ha detto Silvia
Romagnoli ai susi ospi che Farte
sia per tutti. E che chiungue possa
essere artista a modo suo, David
Lindberg utilizzs la resina perché gli
piace I'idea che sia un materiale di
tutti i giornd, che le persone abbiano
satto gli occhi i suoi differenti utiliz-
zi». Anche Sabrina Piazza & un’arti-
sta: lo dimestrano delle creazioni
culinarie non banali, nate da abbi-
namenti impensabili @ che lasciano
stupefard per la loto bontd,

Ma partiamo dal principic.

Lindberg prasenterd i suni laveri a
Piacenza alla Galleria Alguindivi dal
10 aprile all’8 mapgio. Nate negli
Stad Uniti, Iowa, nel 1964, vive e la-
vora ad Amsterdam.

Le sue opere sono molto comples-
s& giorano su una calcolata sovrap-
pesizione di colori ¢ materia, La re-
sina intrappola il mitto creando un
givee di trasparenee e permerte di
scorpere strati, imperfezioni di una
superficie sempre scabra ed “imper-
fetra®™ (significativa & la rinuncia al
“hella™ classico) come lo & la con-
temporaneits.

In alcune opere la materia & la ra-
gione prima. Altre nascono dall’as-
semblaggio di marteriali poveri e og-
getti di scarto (da una scatola di
Kellogs, a vecchi giornali, a tubi di
plastica) seguendo quella lunga scia
che parte dai surrealist e dar dadai-
sti (ricordate i merzbilder di Scluwit-
ters?) e giunge sino a nei. Qui la
“matericitd” < fa riflentere anche su-
gli usi di una societa del consumo
dove tutte si scarta molto (forse
wappo) in frema.

Le cpere in mostm sono una ven-
tina: Lindberg congela tuma, ferma
in un istante la naturale mulevolecs
del materiale praziz alla resina. Pro-
prio da qui il titolo della mostra che
¢ anche il titole di un’installazione
site-specific ovvero una colata verti-
cale di resina colorata, pigment e fi-
bre di vetro posta al centra della gal-
leria.

T piatte d: Subrina Placs & nato,
cosi, da rants supgestioni. JHo sem-

- I'infanzia 2 alla

" soddisfi turtti i

pre vissuto il cucinare come un’atti-
witd un po’ magica, alchemica, in cui
gli ingredienti si fondone, si conta-
minano, per trasformarsi in qualco-
sa di diverso, pill complesso, supe-
riore — ha spiegaro.

«Creare un piatto @ partire dalle
emozioni suscitate dall’opers, dai la-
vori di David, non & stato difficile —
ha continuate -: il gioco di consi-
stenze, trasparenze, sfumature ¢ tan-
to colore mi ha
guidato a propor-
re gualcosa di
semplice, gusto-
so, divertente...
Una pasta che
metta di buon
umore, che ri-
chiami un po’ al-

primavera, che

sensi e concili
forma e sostan-
zan,

T gamber sici-
liuni, allora, han-
no incontrato la
pasta farta a ma-
no (colorata con barbabivtole, mir-
tilli 2 zafferano); nel contempo i pe-
percni 51 sono sposati con la menta
< con i fiori di zucea,

Semplice, divertente, curioso, il
piztto racchiudeva la stessa intensitd
della scultura site-specific.

E’ un piatte che verr cucinato, ne
La Locanda del Falco di Rivalta per
tutta [a durata della mostra creando
un ideale gemellaggio, un tour di ar-
te & sapore, tra la Galleriz Alguindi-
ci ed il ristorante stesso. Per noi
questa preview & staro un modo per
gustare l'arte da una prospettiva
muova € originale.

Giovanna Ravazzola

Sopra, il piatto ispirato alle opere di
Unll}!rl [sotto, alcune sue creazionil &

anteprima I'altra sera alla Bal-
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